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HERBI'S CATERING

-mehr als nur Catering-

Herbi's steht flr mehr als nur Catering - es ist ein Erlebnis. Wir mdchten

zeigen, dass unser Essen mit viel Liebe und Herzblut zubereitet wird und eine

enorme Kochkultur hinter unseren Gerichten steckt. Fur uns ist Essen nicht
nur ein Mittel zum Zweck, sondern ein Ausdruck des Lebens.

Das Team von Herbi's Catering steht Ihnen von Anfang an beratend zur Seite
und gestaltet mit viel Liebe zum Detail Ihr Traumevent.

IHRE VORTEILE - AUF EINEN BLICK

INDIVIDUELL

Wir bieten eine Vielzahl von kreativen
Kreationen, die perfekt zum Teilen und
GenieBen mit Freunden und Familie
geeignet sind. Von originellem
Fingerfood, Uber herzhafte Hauptgange
bis hin zu kostlichen Desserts - fur jeden
Geschmack ist etwas dabei. Bei uns gibt
es Abwechslung pur!

EFFIZIENZ

Zeit ist Geld - auch fur unsere Kunden.
Deshalb arbeiten wir in optimierten
Prozessen und mit einem gut
eingespielten Team. So kénnen wir
garantieren, dass wir Sie stets zeitnah
bedienen konnen - Wartezeiten sind
Schnee von gestern!

FAIRE PREISE

Transparente Preise sind die Grundlage
fur eine vertrauensvolle
Zusammenarbeit. Deshalb gestalten wir
unsere Preise nachvollziehbar und fair.
Uns ist wichtig, dass auch unsere
Lieferanten und Mitarbeiter fur ihre
Arbeit angemessen bezahlt werden!

QUALITAT

Hochwertige Produkte zur Zubereitung
authentischer Speisen. Wir legen groBen
Wert auf die Verwendung von
erstklassigen Produkten, die den
hochsten Standards gerecht werden.



Justina Nisha Kirner - Die Leidenschaft
hinter Herbi's Catering

Hinter jedem Gericht bei Herbi's Catering steht eine Geschichte — meine
Geschichte. Mein Name ist Justina Nisha Kirner, und ich bringe eine
groBe Portion Leidenschaft, Kreativitat und persénliche Erfahrungen in
jedes Gericht, das unsere Kuche verlasst.

Das Kochen begleitet mich schon, seit ich denken kann. Als Tochter eines
deutschen Vaters und einer indischen Mutter wurde mir die Liebe zur
Vielfalt der Kulinarik quasi in die Wiege gelegt. Bereits als Kind habe ich
in der Kuche meiner Mutter die Aromen verschiedenster Gewurze
kennengelernt, wahrend ich gleichzeitig die Kunst der deutschen
Hausmannskost von meinem Vater erleben durfte. Diese beiden
kulinarischen Welten haben mich gepragt — und es ist genau diese
Mischung, die heute den besonderen Charakter unserer Speisen
ausmacht.

Ich liebe es, klassische Gerichte neu zu interpretieren, Kulturen
miteinander zu verbinden und damit einzigartige
Geschmackserlebnisse zu schaffen. Ob es sich um ein traditionelles
Gericht handelt, das wir mit einer modernen Note verfeinern, oder ein
deutsches Gericht, das mit exotischen Aromen zum Leben erweckt wird
- ich bringe immer meine personliche Handschrift ein.

Herbi's Catering ist mehr als nur ein Catering-Service - es ist meine
Vision, Menschen mit auBergewdhnlichem Essen zusammenzubringen,
Momente zu kreieren, die in Erinnerung bleiben, und dabei den
Geschmack Ihrer Veranstaltung auf ein neues Niveau zu heben.

Jedes Event, das wir begleiten, erzahlt eine Geschichte — und mein Team
und ich arbeiten mit Leidenschaft daran, dass lhre Geschichte durch
unser Essen zum Ausdruck kommt. Bei Herbi's Catering konnen Sie sich
sicher sein, dass hinter jeder Kreation nicht nur Sorgfalt und Perfektion,
sondern auch eine tief empfundene Liebe zum Kochen steckt.

Ich freue mich darauf, Teil Inres besonderen Tages zu sein und Sie mit
Gerichten zu begeistern, die nicht nur satt machen, sondern auch
beruhren. Lassen Sie uns zusammen unvergessliche Momente schaffen
- mit einem Catering, das so einzigartig ist wie Sie selbst.
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Unsere Leistungen im
Uberblick - Fur Ihr
unvergessliches Event

Unser Team steht im Herzen unseres
Unternehmens und sorgt mit Leidenschaft
und Professionalitat dafur, dass jedes
Event zu einem besonderen Erlebnis wird.
Mit geschultem Personal, das auf héchste
Qualitat und exzellenten Service setzt,
kummern wir uns um jedes Detail. Unsere
Kuchenchefs bereiten mit viel Liebe zum
Handwerk exquisite Speisen zu, die nicht
nur geschmacklich uberzeugen, sondern
auch visuell beeindrucken. Unser Ziel ist
es, dass Sie und lhre Gaste nicht nur gut
versorgt, sondern begeistert sind.

Auf Wunsch Ubernehmen wir die gesamte
Planung und Organisation |Ihrer
Veranstaltung. Mit Kreativitat und einem
hohen Anspruch an Perfektion gestalten
wir die Dekoration und schaffen ein
stimmungsvolles Ambiente, das lhre
Veranstaltung unvergesslich macht. Vom
ersten Konzept uber die strukturierte
Organisation bis zur finalen Umsetzung
kummern wir uns um jedes Detail und
setzen lhre Winsche gezielt und
professionell um.

Unser weitreichendes Netzwerk umfasst
ein sorgfaltig ausgewahltes Portfolio
erstklassiger Dienstleister. Talentierte
Musiker und DJs sorgen fur die passende
musikalische Untermalung, wahrend
renommierte Fotografen, exklusive
Locations und erstklassige Patissiers Ihr
Event auf hochstem Niveau abrunden.
Dank unserer starken Partnerschaften
koénnen wir Ihnen ein Rundum-Sorglos-
Paket bieten, bei dem jedes Element Ihres
Events harmonisch zusammenwirkt. So
wird lhre Veranstaltung nicht nur perfekt
organisiert, sondern auch unvergesslich in
Szene gesetzt.

CATERING

Ob Fingerfood, Buffets oder
mehrgangige Menus - wir
sorgen fur ein kulinarisches
Erlebnis auf hochstem
Niveau, perfekt abgestimmt
auf lhr Event.

bt

DEKORATION

Kreative Designs schaffen die
perfekte Atmosphare fur lhr
Event. So wird lhre
Veranstaltung nicht nur
kulinarisch, sondern auch
visuell zu einem Highlight.
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EVENTMANAGEMENT

Wir planen jedes Detail
prazise und setzen lhre
Wunsche genau um, damit
Ihr Event reibungslos verlauft.
Von der ersten Idee bis zum
Abschluss der Veranstaltung
stehen wir Ihnen jederzeit zur

Seite.
g

SEKTEMPFANG

Unser eleganter Sektempfang
sorgt fur einen stilvollen Start
Ihres Events und schafft eine
einladende Atmosphare, in der
sich Ihre Gaste wohlfUhlen.

i

SHOW-ACTS
Professionelle Show-Acts
sorgen fUr einzigartige
Unterhaltung und
unvergessliche Momente auf
lhrem Event. 3



Perfekte Getranke fir unvergessliche Momente

Wir legen groBen Wert darauf, dass die Getrankeauswahl auf Ihrem Event
genauso beeindruckend ist wie das Essen. Besonders stolz sind wir auf
unsere hausgemachten Lassis, die nicht nur frisch und kostlich sind, sondern
auch in einer Vielzahl von exklusiven Variationen angeboten werden. Neben
der klassischen neutralen Variante bieten wir auch aufregende
Geschmacksrichtungen wie Mango und Granatapfel an, die Ihre Gaste
begeistern werden.

Falls Sie spezielle Getrankewlnsche haben oder weitere Optionen
bendtigen, arbeiten wir eng mit renommierten Getrankeunternehmen
zusammen. So konnen wir sicherstellen, dass Sie und Ihre Gaste genau die
Getranke erhalten, die Sie sich wunschen. Ob erlesene Weine, exquisite
Cocktails oder erfrischende Softdrinks — wir sind in der Lage, ein
maBgeschneidertes Getrankeangebot zu kreieren, das perfekt zu Ihrem Event
passt. Lassen Sie uns gemeinsam eine Getrankekarte erstellen, die die
kulinarische Erfahrung Ihres Events auf das nachste Level hebt.

COCKTAIL HAUSGEMACHTE ERFRISCHUNGS- EXKLUSIVE
SERVICE & LASSI GETRANKE WEINSORTEN
SEKTEMPFANG Erfrischende Eine Auswahl an Hochwertige Weine
Individuelle Cocktail Variationen wie Softdrinks, Saften aus geschatzten
ndviduete Locktalts neutral, Mango und und Wasser, erganzt Anbaugebieten, die
sowie stilvolle . o
Skt P f Granatapfel. durch regionale das kulinarische
ektemprange tur Biere. Erlebnis abrunden.
besondere Anlasse.




Unsere kulinarischen Highlights

EXQUISITE MENUS
Erleben Sie die Kunst der Kulinarik mit unseren exquisiten Menus, die speziell fur
lhre Veranstaltung entworfen werden. Ob als groBzugiges Buffet, eleganter
Menu-Service oder stilvolles Flying Dinner - wir bieten Ihnen eine luxuridse
Auswahl, die sowohl geschmacklich als auch visuell begeistert. Jedes Gericht
wird mit groBter Sorgfalt und Kreativitat zubereitet, um Ihren Gasten ein
unvergessliches Geschmackserlebnis zu bieten.

HOCHWERTIGE UND SAISONALE ZUTATEN
Unsere Philosophie basiert auf der Verwendung hochwertiger, saisonaler und
regionaler Zutaten. Durch die Zusammenarbeit mit erstklassigen Lieferanten und
lokalen Erzeugern garantieren wir, dass jede Zutat frisch und von bester Qualitat
ist. Dies ermoglicht es uns, Gerichte zu kreieren, die nicht nur geschmacklich
Uberzeugen, sondern auch den Luxus des Moments widerspiegeln.

VEGETARISCHE UND VEGANE OPTIONEN
Wir bieten eine erlesene Auswahl an vielfaltigen vegetarischen und veganen
Gerichten an, die ebenso raffiniert und schmackhaft sind wie unsere klassischen
Angebote. Jedes Gericht wird mit innovativen Zutaten und kreativen Rezepten
zubereitet, die Inren Gasten ein auBergewodhnliches kulinarisches Erlebnis bieten.

BESONDERE DELIKATESSEN
Erganzend zu unseren Hauptmenus prasentieren wir eine Auswahl an
besonderen Delikatessen, die lhre Veranstaltung aufwerten. Dazu gehoren edle
Gourmet-Fingerfood-Happchen, die perfekt fur Empfange oder Cocktailabende
geeignet sind und lhre Gaste mit raffinierten Aromen verfuhren. Unsere
eleganten Dessertbuffets bieten eine Vielzahl an Desserts, kunstvoll prasentiert,
die den kronenden Abschluss eines jeden Menus bilden. Dartber hinaus lassen
wir uns von den Themen lhrer Veranstaltung inspirieren und kreieren
maBgeschneiderte Menus, die speziell auf diese abgestimmt sind und mit
exklusiven Zutaten und Zubereitungstechniken beeindrucken.



Events, die in Erinnerung bleiben

HOCHZEITEN DER EXTRAKLASSE

Ihre Hochzeit ist ein einmaliges Ereignis,
und wir sind stolz darauf, Ihnen ein
Catering-Erlebnis zu bieten, das all Ihren
Erwartungen gerecht wird. Von der
ersten Planung bis zur finalen
Ausfuhrung arbeiten wir eng mit Ihnen
zusammen, um jede Facette lhrer Feier
zu gestalten. Unsere exquisiten Menus,
sorgfaltig abgestimmt auf Ihre Wunsche,
sorgen dafur, dass jeder Bissen ein Fest
der Sinne ist. Unsere Dekorationen sind
elegant und geschmackvoll, um eine
romantische Atmosphare zu schaffen,
die den Zauber Ihres groBen Tages
unterstreicht.

THEMENVERANSTALTUNGEN MIT STIL
Lassen Sie sich von uns in die Welt der
Themenveranstaltungen entfuhren, bei
denen jedes Detail auf Exklusivitat und
Eleganz ausgelegt ist. Wir gestalten
mafBgeschneiderte Menus, die perfekt
auf das Thema lhrer Veranstaltung
abgestimmt sind. Ob mediterran,
asiatisch oder traditionell - jedes Gericht
wird kunstvoll zubereitet und prasentiert,
um das Ambiente zu vervollstandigen.
Unser erfahrenes Team sorgt dafur, dass
jede Veranstaltung ein harmonisches
Zusammenspiel aus Speisen, Getranken
und Dekoration ist, das Ihre Gaste in eine
andere Welt entfuhrt.

ELEGANTE FIRMENEVENTS

Fur Unternehmen, die Eindruck
hinterlassen mochten, bieten wir
maBgeschneiderte Catering-Losungen,
die Professionalitat und Stil vereinen.
Unsere exklusiven Menus sind ideal fur
Konferenzen, Geschaftsessen und
Mitarbeiterfeiern. Wir verstehen die
Bedeutung eines reibungslosen Ablaufs
und bieten einen erstklassigen Service,
der lhre Gaste verwohnt. Unser Ziel ist
es, durch geschmackliche Raffinesse
und asthetische Prasentation das Image
lhres Unternehmens zu starken und Ihre
Marke ins rechte Licht zu rucken.

PRIVATE FEIERN IM LUXURIOSEN
RAHMEN

Feiern Sie einen besonderen
Lebensmoment in einem exquisiten
Rahmen. Ob runder Geburtstag,
Jubilaum oder private Zusammenkunft -
wir kreieren ein unvergessliches
Erlebnis, das auf Ihre individuellen
Wunsche abgestimmt ist. Unsere
hochwertigen Catering-Optionen,
kombiniert mit einem erstklassigen
Service, sorgen dafur, dass Sie und lhre
Gaste sich rundum wohlfuhlen und die
Feier in vollen Zugen genieBen konnen.
Lassen Sie uns gemeinsam lhre Vision
verwirklichen und eine Veranstaltung
kreieren, die lange in Erinnerung bleibt.
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Kontakt und Buchung

KONTAKTIEREN SIE UNS!
Wir freuen uns darauf, lhre Veranstaltung in ein unvergessliches Erlebnis
@ zu verwandeln. Zégern Sie nicht, uns jederzeit zu kontaktieren. Unser
engagiertes Team steht Ihnen telefonisch oder per E-Mail zur Verflgung,
& um lhre Fragen zu beantworten und erste Details zu besprechen. Ihre
Wunsche und Vorstellungen stehen bei uns an erster Stelle, und wir sind
hier, um sicherzustellen, dass Ihre Vision von Anfang an verwirklicht wird.

EXKLUSIVE INDIVIDUELLE BERATUNG

Jede Veranstaltung ist einzigartig, und so sollte auch |hr Catering sein. In

einem personlichen Beratungsgesprach nehmen wir uns die Zeit, lhre

Vorstellungen und Wunsche umfassend zu verstehen. Unsere
erfahrenen Mitarbeiter bieten Ihnen maBgeschneiderte Empfehlungen, fg] Cg]
die auf Ihre individuellen Bedurfnisse und den Stil Ihrer Veranstaltung

abgestimmt sind. Gemeinsam entwickeln wir ein Konzept, das lhre

Gaste begeistert und die Eleganz lhrer Feier unterstreicht.

ENTSPANNTER BUCHUNGSPROZESS
Unser Buchungsprozess ist durchdacht und unkompliziert, sodass Sie sich ganz auf
@F\, das Wesentliche konzentrieren konnen: Die Vorfreude auf Ihre Veranstaltung. Nach
unserem personlichen Gesprach erstellen wir lhnen ein exklusives Angebot, das auf
k_?@ lhre speziellen Anforderungen zugeschnitten ist. Sobald Sie mit unserem Vorschlag
zufrieden sind, bestatigen wir lhre Buchung und kimmern uns um alle weiteren
Details. Unser Team bleibt wahrend des gesamten Planungsprozesses in engem
Kontakt mit Ihnen, um sicherzustellen, dass lhre Veranstaltung in jeder Hinsicht
perfekt ist.

IHRE ZUFRIEDENHEIT IST UNSER HOCHSTES GUT

Unser Ziel ist es, Ihre Erwartungen nicht nur zu erfullen, sondern Sie mit

einem erstklassigen Service zu Ubertreffen. Mit einem unermudlichen ***
Fokus auf Qualitat, Eleganz und Detailgenauigkeit schaffen wir ein

luxuridses Catering-Erlebnis, das in Erinnerung bleibt. Vertrauen Sie uns, &

um lhre Feier zu einem auBergewohnlichen Ereignis zu machen, das lhre

Gaste verzaubert und lange in guter Erinnerung bleibt. 7



Klassisch

Caprese-Gourmet-Sticks verfeinert mit Balsamico
Zarte Mozzarellaperlen auf einer Komposition aus saftigen
Tomaten, edel abgerundet mit feinem Balsamico

Exotisches Mango-Mozzarella-Duett mit Lauchzwiebelessenz
Harmonisches Spiel zwischen suBer Mango und cremigem
Mozzarella, veredelt durch einen Hauch von Lauchzwiebel

Ofen-Champignons mit feiner Kaseveredelung
Gefullte Champignons, groBzugig mit edlem Kase verfeinert - zart
im Inneren und cremig uberbacken

Auberginen-Chips di Lusso
Delikat gewurzte Auberginenscheiben, kunstvoll frittiert

Exquisite Flammkuchen-Kreationen
Feinstes dunn-knuspriges Brot, belegt mit
handverlesenen klassischen Zutaten

Blatterteig-Fusionen
Paprika-Frischkase mit Krautercreme
\Wurziger Frischkase mit gerdsteter Paprika und Krautern -
verfeinert mit einem kleinen Klecks Krautercreme

Wlrziges Hackfleisch mit Créme fraiche & Petersilie
Herzhaftes Rinderhackfleisch mit Paprika und Zwiebeln, mild
gewurzt - getoppt mit einem Klecks Creme fraiche und frischer
Petersilie

Klassisch Frischkase mit Speck
Herzhafter Frischkase mit knusprig gebratenem Speck - vollendet
mit einem Hauch Pfeffer und einer feinen Note von Schnittlauch

Tomatenvelouté mit aromatischem Basilikumol
Eine samtige Tomatencremesuppe, veredelt mit einem Hauch von
edlem Basilikumol fur ein raffiniertes und leicht mediterranes
Aroma

o

Exklusiv

Cranberry-Walnuss-Brie auf Knusperscheiben
Feinster franzdsischer Brie, kombiniert mit Walnussen und suB-
herben Cranberries auf zarten Crackern

Mediterrane GarnelenspieBe
Zart gegrillte Garnelen auf einem mediterranen Spiel3, veredelt mit
Krautern und Knoblauch

Dip Trilogie mit Baguette Variation
Auswahl aus feinem Oliven-Mousse, klassischer Tomaten-Mixtur
und einer feurigen Chili-Knoblauchpaste, dazu geschnittenes
Baguette

Feiner Raucherlachs auf Baguette
Zarter Raucherlachs auf ofenfrischem Baguette,
verfeinert mit einem Hauch von Frischkase und frischen Krautern

Samtige Hithnchen Royal Tortillas
Butter Chicken verfeinert mit Granatapfelkernen, frischem Rucola
und exquisiten Chutney, in weichen Tacoschalen

Exquisite Mini Chicken Roll
Zartes Hahnchenfleisch, mit knackigen Zwiebeln, frischen Gurken
und wurzigem Chutney, kunstvoll in weichen Wraps eingerollt

Herbi's Mini Signature Burger
Ein saftiges Rindfleisch-Patty kombiniert mit gegrillten Auberginen
fur den perfekten Geschmack

Serrano-Schinken an Melone
Zarte Serrano-Schinken-Scheiben, angerichtet auf suBen
Melonenspalten

Brotselektion mit erlesenen Aufstrichen
Verfeinert mit Tomaten-Confit, wlrzigem Curry-Zwiebel-Aufstrich
und hausgemachter Leberpaste

Festtagssuppe mit Fladle und Maultaschle
Eine exquisite Bruhe, serviert mit Maultaschen und feinen Fladle, ein
kulinarischer GruB an die festliche Tradition

A

Luxurios .

Zucchini-Finesse mit Ziegenkase und Feigentraumerei
Feinste Zucchinischeiben, kombiniert mit cremigem Ziegenkase und
suBem Feigensenf

Rinderfilet Tatar auf knusprigen Baguette
Zartes Rinderfilet-Tatar, perfekt gewurzt, serviert auf frisch
gerostetem Baguette

Zartes Roastbeef auf knusprigem Rosti
Fein aufgeschnittenes Roastbeef, elegant angerichtet auf
goldbraunem Rosti fur einen exquisiten Genuss

Lachs-Tatar mit Limetten-Vinaigrette
Frisches Lachs-Tatar, veredelt mit einer spritzigen Limetten-
Vinaigrette

Shrimp-Salat-Canapés auf frischen Salatblattern
Delikat gewurzter Shrimp-Salat, auf knackigen
Salatblattern angerichtet fur einen frischen Genuss

Kisten-Krabben-Cocktail
Frische Kustenkrabben, serviert in einem erfrischenden Cocktail,
begleitet von einer pikanten CocktailsoBe

Garnelen-Tempura auf edler Limetten-Créeme
Knusprige, goldene Garnelen-Tempura auf einer frischen Limetten-
Creme

Edle Kaseauswahl mit Triuffelhonig
Eine luxuridse Selektion erlesener Kasesorten, stilvoll prasentiert auf
frischem Baguette, veredelt mit dem Duft von Truffelhonig fur einen
himmlischen Genuss

Klrbissuppe mit Triiffelol
Eine samtige Suppe aus feinstem Herbstkurbis, verfeinert mit einem
Hauch edlen Triffelols, das den Aromen eine luxuridse Tiefe verleiht
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Antipasti Genussplatte Mediterrane” Brot- & Aufstrichplatte Pane & Pasten®
Ein bunter Mix aus mediterranen Happchen - perfekt fur Herzhafte Basics zum Dippen und Streichen - einfach,
einen leichten Abend. sattigend und vielseitig
rombinierbar

Caprese-Gourmet-Sticks

Serrano-Schinken an Melonenspalten Special Platte Mix” Knuspriges Baguette mit einer Auswahl an:

Bruschetta classico Paprika-Feta Creme
Antipasti-Gemuse mit Balsamico Ein bunter Mix aus allem, fur jeden etwas dabei. Curry-Zwiebel-Aufstrich

Auswahl an Mini-Oliven Frischkase mit Krautern

Caprese-Gourmet-Sticks
Bruschetta classico
Blatterteig-Fusionen mit Feta und Spinat oder Speck
Knuspriges Baguette mit Aufstrich nach Wahl

Herzhafte Blatterteigplatte Rustico Ofen-Champignons mit Kasefallung

Kalte Vielfalt Ofenlieblinge*

Kreative Blatterteigkreationen — handlich, vielfaltig, beliebt Herzhafte, kalt servierte Kleinigkeiten, die auch ohne
bei allen Gasten. Hitze begeistern.
Blatterteig-Fusionen mit Feta und Spinat Ofen-Champignons mit Kasefullung
Blatterteig-Schnecken mit Speck Mini Frikadellen
Mini-Blatterteig-Hornchen mit Schinken Flammkuchen-Kreationen

"Alle Platten werden liebevoll angerichtet und mit kleinen Extras aus der Antipasti-Kuche wie Nussen, Oliven, frischen Krautern, Honig und getrockneten
Fruchten verfeinert — so sind sie nicht nur geschmacklich, sondern auch optisch ein Highlight auf Inrem Event. 9



Klassisch

Marinierte Schweinebackchen
Zarte Schweinebackchen mit einer feinen GewUlrzmischung,
dazu wahlweise Rahmsauce
gesiebt | puriert

Geschnetzeltes vom Schwein oder Huhn in Pilzrahm-Veluté
Zartes, geschmortes Schweinefleisch oder Hahnchenbrust
in einer PilzrahmsoBe, verfeinert mit aromatischen Krautern

Hahnchen Delices in Zitrus-Granatapfel-Marinade
Saftige Hahnchenstlcke, mariniert in einer delikaten Zitrus- und
Granatapfelmischung, begleitet von einer Limetten-Infusion

Butter Chicken a la Mughlai
Saftige Hahnchenstucke, in einer samtigen Butter-Tomaten-Sauce
geschmort, gewurzt mit Garam Masala und frischem Koriander

Hackbraten in Tomatensauce
Saftiger Hackbraten aus Rind, verfeinert mit einer meisterhaften
Gewurzmischung, serviert mit einer feinen Tomaten-Chili-Sauce

Exquisites Eier Curry in aromatischer Tomatensauce
Perfekt gekochte Eier in einer delikaten Tomaten-Sauce, gewurzt mit
einer harmonischen Mischung aromatischer indischer Gewurze.

Kichererbsen Dal
Nahrhaftes Gericht aus aromatischen Linsen oder Kichererbsen,
gekocht mit edlen Zwiebeln, Tomaten und einer perfekten
GewUrzmischung

Knusprige Linsenbratlinge
Knusprige Bratlinge aus roten und grunen Linsen, verfeinert mit
frischen Krautern und Gewurzen

Vegetarisches Pfannengericht mit goldenen Gewiirzen
Ein klassisches vegetarisches Gericht aus zarten Kartoffeln und
Blumenkohl, verfeinert mit edlen Gewurzen und Krautern

Exklusiv

Cordon Bleu mit Kasefiillung
Hahnchenfilet, gefullt mit hochwertigem Schinken und
geschmolzenem Kase, umhullt von einer knusprigen, goldenen
Panade

Cashew Chicken in nussiger Sauce
Zarte Hahnchenstucke, knusprig gebraten und kombiniert mit
gerdsteten Cashewkernen, serviert in einer erstklassigen nussigen
Sauce

Kofta-Curry mit Rind in Wohlfuhl-Sauce
Saftige Hackballchen, harmonisch gewurzt und in einer reichhaltigen,
aromatischen Curry-Sauce geschmort

Schweineriicken mit knuspriger Krauterkruste
Zartes Fleisch umhullt von einer knusprigen Krauterkruste vereint
exquisite Aromen zu einem unvergesslichen Geschmackserlebnis

Schnitzel vom Schwein oder Pute
Knuspriges Schnitzel vom Schwein oder von der Pute wahlweise
paniert | unpaniert

Exotischer Fisch in SuB-Sauer-Glasur
Saftiges Fischfilet, sanft gegart und umhullt von einer raffinierten suB-
sauren Sauce, verfeinert mit frischem Gemuse und einem Hauch von
gruner Chili

Zucchini-Aprikosen-Kofte
Vegane Koéfte aus Zucchini und suBfruchtiger Aprikose - herzhaft,
frisch und leicht.

Auberginen Ragout mit mediterranen Gewiirzen
Geschmorte Auberginen in wurziger Cherry-Tomatensauce mit
mediterranen Gewurzen

Rote Linsen in milder Kokos-Mango Sauce
Fruchtige Mango trifft Kokos und rote Linsen - eine sanfte
Geschmacksexplosion

Paneer-Tikka Masala Royale
Frischer Paneer, mariniert in einer erlesenen Mischung aus Joghurt
und Tikka-GewdUrzen, serviert in einer wurzigen Tomatensauce

Luxurios

Boef Bourignon a la Maison
Zart geschmortes Rindfleisch, in einer reichhaltigen Burgunder-
Wein-Sauce, verfeinert mit frischen Krautern und Wurzelgemuse

Lachs in Kokos-Curry Sauce oder Cherry Tomatensauce
Frisches Lachsfilet, sanft gegart und serviert in einer cremigen
Kokos-Curry- Sauce | Cherry-Tomatensauce

Gefiillte Kalbsbrust mit feiner Fullung
Zarte geschmorte Kalbsbrust gefullt mit einer aromatischen
Komposition aus feinem Rinderhack, mediterranen Blattgrun,
nussigen Akzenten und sonnengetrockneter Tomaten

Garnelen in Knoblauch-Chili-Butter Mélange
Saftige Garnelen, gebraten in einer aromatischen Mélange aus
Knoblauch und Chili-Butter, die ein intensives und harmonisches
Geschmackserlebnis bietet

Gebackene SuBkartoffeln mit Feta und Honig
Cremige SuBkartoffeln aus dem Ofen, vollendet mit wurzigem
Feta und einem goldenen Hauch von Honig

Ricotta-Ravioli in edler Salbei-Butter
Ravioli gefullt mit cremigem Ricotta und frischem Spinat, serviert
in einer Salbei-Butter-Sauce und garniert mit gerdésteten
Pinienkernen

Sautierte Steinpilze mit Knoblauch und frischer Petersilie
Zarte Steinpilze, sanft in nussiger Butter geschwenkt, mit
aromatischem Knoblauch und frisch gehackter Petersilie

verfeinert
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Klassisch

Klassische Spatzle
Feine, goldgelbe Spatzle, schonend gegart und mit zarter Butter
verfeinert — eine klassische Beilage mit vollmundigem Charakter

Aromatischer Basmati Reis
Basmati-Reis, luftig und leicht, veredelt jede Mahlzeit mit seinem
unverwechselbaren Duft und seiner zarten Textur

Mini Rosmarin Kartoffeln
Kleine, knusprig gebratene Kartoffeln, durchzogen von den
intensiven Aromen frischen Rosmarins und einer Prise Meersalz

Goldene Tagliatelle
Perfekt zubereitete, frische Tagliatelle, die durch ihre zarte Textur
und den klassischen Geschmack bestechen

Schupfnudeln - Rustikale Eleganz
Zart angebratene Schupfnudeln, goldbraun und weich, bieten ein
gehobenes, rustikales Geschmackserlebnis

Bunter Beilagensalat
Ein farbenfroher Salat aus knackigem, saisonalem Gemise, mit
einer leichten Vinaigrette, die die frischen Aromen betont

Nudelsalat mediterran
Zarte Farfalle-Nudeln, kombiniert mit frischem Rucola und
aromatischen Cherry-Tomaten , wahlweise mit Chorizo, vereint in
einem leichten Pesto- Dressing

Exklusiv

Wiirziger Tomaten-Bulgur
Lockerer Bulgur, mit sonnengereiften Tomaten und feinen
Gewdlrzen zubereitet — eine leichte Beilage mit aromatischer Note

Kartoffelgratin mit goldener Kruste
Schichtweise angeordnete, diinn geschnittene Kartoffeln, in
sahniger Gratinsauce gebacken, mit einer goldenen Kruste aus
Kése Uberzogen

Ofengemise a la Herbis
Sorgfaltig gerostetes Gemiuise, mit aromatischen Krautern
verfeinert, fur ein delikates und herzhaftes Beilagengericht

Rosenkohl mit knusprigem Speck
Knusprig gerdsteter Rosenkohl, vollendet mit einer Kruste aus
feinem Speck und abgerundet durch einen Hauch von
gerauchertem Meersalz

Mango-Mozzarella-Salat
Zarte Mangoscheiben, kunstvoll kombiniert mit cremigem
Mozzarella und einem Hauch von frischer Lauchzwiebel, serviert
in einer leichten Balsamico-Honig-Vinaigrette

Knuspriger Gurkensalat mit Granatapfelkernen
Knackige Gurken, verfeinert mit Granatapfelkernen und frischen
Krautern, in einer leichten Zitronen-Vinaigrette

Luxurios

Safran Basmati Reis
Duftender Basmati Reis, durchzogen von edlem Safran, der jedem
Bissen eine Tiefe verleiht

Gerdsteter Spargel mit gehobeltem Parmesan
Zarter Spargel, kunstvoll belegt mit gehobelten Parmesanspénen
und einem Hauch von Balsamico-Essenz



Klassisch

Samtiges Mango-Puree
Ein elegantes Puree aus reifen Mangos serviert fur eine
erfrischende Note

Mousse au chocolat
Ein klassisches, luftiges Schokoladenmousse, das mit tiefem,
aromatischem Kakao die Sinne verfuhrt

Tiramisu Classico
Eine perfekte Balance aus Mascarpone-Creme und Loffelbiskuit,
leicht bestaubt mit Kakaopulver

Kompott aus roten Frichten mit Vanillesauce
Ein raffiniertes Kompott aus handverlesenen roten Friichten,
serviert mit einer seidigen Vanillesauce

Frisch gebackene Cookies
Frisch gebackene, weiche Cookies mit einer kdstlichen
Kombination aus Schokolade — perfekt fur den siiien Genuss

Exklusiv

Mousse au Chocolat Mango
Exquisite Schokoladenmousse, abgerundet mit einer fruchtigen
Mangosauce und zarten Raspeln aus edler Schokolade

Apple Cinnamon Crumble
Himmlisches Apfel-Crumble mit einer knusprigen Streusel-
Schicht und einem Hauch von Zimt

Frischer Obstsalat im Glas
Bunt gemischte Friichte der Saison, stilvoll in Glaschen
angerichtet, fur eine erfrischende und leichte Sulispeise

Mango Malai Créme
Ein reichhaltiges, cremiges Dessert aus frischen Mangos,
verfeinert mit einer zarten Malai-Note

Himmlischer Blaubeer-Genuss
Frisch gebackener Blaubeer-Kuchen, der in seiner fluffigen
Konsistenz mit stilen Blaubeeren und einem himmlischen
Streusel-Topping Uberzeugt

Bourbon-Vanille-Panna Cotta
Exquisite Schokoladenmousse, abgerundet mit einer fruchtigen
Mangosauce und zarten Raspeln aus edler Schokolade

Tiramisu Schwarzwalder Kirsch
Eine exquisite Fusion von zarter Mascarponecreme, dunkler
Schokolade und saftigen Kirschen

Schokobrunnen mit saisonalen Frichten
Ein luxuridser Schokoladenbrunnen, begleitet von einer exquisiten
Auswahl an frischen Friichten zum Eintauchen

Kardamom-Pistazien Payesh
Aromatischer indischer Milchreis, verfeinert mit einer edlen
Mischung aus Kardamom und knackigen Pistazien

Saftige Zimtschnecken
Frisch gebackene Zimtschnecken, die in ihrer weichen, stiRen
Konsistenz aufgehen und diesen Zimtaromen den perfekten
Abschluss bieten



BBQ Catering - Exklusiver
Grillgenuss fur Ihr Event

Verleihen Sie lhrer Veranstaltung eine besondere
Note mit unserem erstklassigen BBQ-Catering.
Frisch gegrillte Kostlichkeiten, die sowohl im
Sommer als auch im Winter fir ein
unvergleichliches Geschmackserlebnis sorgen,
machen lhr Event zu einem luxuridésen
Hohepunkt. Unsere BBQ-Optionen lassen sich
perfekt mit unseren exklusiven Buffetangeboten
kombinieren. Erganzen Sie das Grillment mit
eleganten Beilagen und feinen Desserts, um
Ihren Gasten ein rundum perfektes kulinarisches
Erlebnis zu bieten.

Vertrauen Sie auf unsere Expertise und lassen Sie
uns gemeinsam ein unvergessliches Event
schaffen — maRRgeschneidert, stilvoll und von
hoéchster Qualitat.
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Unsere Barbecue-Spezialitaten bieten
noch mehr — wir beraten Sie gerne und
gestalten lhren Grillabend genau nach
Ihrem Geschmack!

L &

Hahnchenbrustfilet in Marinade — Zart und wiuirzig vom Grill
Zartes Hahnchenbrustfilet, das in einer wiirzigen Marinade
aus Krautern, Knoblauch und Zitronensaft eingelegt wurde

Saftige Hahnchenschenkel / Drumsticks
Saftig, aromatisch und mit einer wiirzigen Marinade verfeinert,
bleiben sie dank des Knochens besonders saftig

Knusprige Chicken Wings
Goldbraun gegrillt bieten sie mit ihrer knusprigen Haut und
wiurzigen Marinade ein unwiderstehliches Geschmackserlebnis

Aromatische Hahnchenspielle
Feine Hahnchenbruststicke, kombiniert mit knackigem Gemiise
und zarten Gewidrzen, auf Spiel’en angerichtet

Zarte Lammspeise — ein Hauch von Orient
Diese feinen Lammspeise, mariniert mit orientalischen Gewdrzen,
sind zart und saftig. Mit knackigem Gemise kombiniert, werden
sie auf dem Grill zu einem Highlight flr echte Genieler!

Zartes Rindersteak
Ein saftiges Rindersteak ist das Herzstlick eines jeden BBQs. Mit
Salz und Pfeffer gewdirzt, bringt das Steak das beste Grillaroma
auf den Teller

Herzhafte Rinderbratwurst — rustikaler BBQ-Genuss
Sie Uberzeugt durch ihren intensiven Geschmack und lasst sich
wunderbar mit frischen Beilagen kombinieren

Buntes Grillgemuse
Frisches, knackiges Gemuse wie Zucchini, Paprika, Auberginen
und Champignons verwandeln sich auf dem Grill in eine
aromatische Beilage

Gegrillter Wolfsbarsch
Frischer Wolfsbarsch, direkt auf dem Grill perfekt gegart, mit einer
leichten Rauchnote und feinem eigen Geschmack



Genussvolle Auszeiten:
Kulinarik flir den Business-
Alltag

Erleben Sie erstklassige kulinarische Vielfalt mit
unseren exklusiven Gerichten — perfekt fur
Frihstuck, Business Lunch, Meetings oder die
entspannte Mittagspause. Jedes Gericht wird mit
groRter Sorgfalt und aus hochwertigen Zutaten
zubereitet, um lhnen zu jeder Tageszeit ein
unvergleichliches Geschmackserlebnis zu bieten.
Ob morgens zur Starkung, wahrend wichtiger
Meetings oder fir den Genuss in der
Mittagspause — unsere punktliche Lieferung sorgt
dafir, dass Sie sich voll und ganz auf Ihren
Arbeitsalltag konzentrieren kdnnen, wahrend wir
fur das kulinarische Highlight sorgen.

Geschmackserlebnis - Kostliche Bagel
Avocado-Lachs | Tomate-Mozarella | Mediterran

Genussvoll - Butterweiche Croissants
_ Marmelade | Schokoladencreme | Herzhaft
Auf Wunsch liefern
wir unsere Kostliche Klassiker - Frische Brotchen
kostlichen Klassiker Tafelbrétchen | Laugenbrdtchen oder Brezel | Kornerbrdtchen

gerne auch schon belegt

direkt zu Thnen! Perfekte Erganzung - Genussplatten

Woaurstteller | Kaseteller | Teller Mediterran | Gemischt

Frahstucksfreude - Exklusive Eiergerichte
Ruhrei Klassik | Rihrei mit Speck | Ruhrei mit Tomate a la Menemen

Herzhaft & Lecker - Deftige Begleiter
Knuspriger Speck | Chorizo | Rdstkartoffeln

Frische Vielfalt - Leckere Wraps
Hidhnchen | Lachs | Thunfisch | Gemuse

Vitalgenuss - Knackige Salate
Couscous-Salat | Caesar Salat | Obstsalat

Fingerfood - Elegante Snacks
Tomate- oder Mango Mozarella Sticks | Blatterteig Fusionen | Bruschetta

SuRe Versuchung - Verfuhrerisches Geback
Zimtschnecken | Blaubeermuffin | Cookies

Neue Firmenkunden profitieren im ersten Jahr von einem Rabatt von 20 % auf alle Bestellungen.

Powergenuss - Energy Bowls
Sufe Frahstucks Bowl | Powerfood Bowl | Poke Bowl
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Aromatische Reise
durch Indien

Truffel-Paneer Tikka
Zart marinierter Paneer, umhillt von einer luxuriosen
Truffelmarinade, serviert mit hausgemachter Koriander-SoRRe

Samosa Royale auf samtigem Linsenpuree
Wirzige Kartoffel-Erbsen-Fullung, raffiniert angerichtet auf einem
Bett aus samtigem Linsenpuree, veredelt mit knusprigen, goldenen
Kichererbsen und zarten Gewirznuancen

Butter Chicken Mousse Delight
Feinstes Hahnchen, geschmeidig in einer erstklassigen Tomaten-Butter-Sauce
puriert, vollendet mit einem Hauch geraucherten Paprikas,
kunstvoll und samtig im Loffel angerichtet.

Goldene Gamba an Safran-Tomaten-Chutney
Grolie, saftige Gamba auf einem Bett von frischem Safran Tomaten Chutney,
serviert mit knuspriger Kurkuma-Couscous-Creme

Kokosnuss-Mousse mit Ananas-Chili-Veredlung
Eine luftige Kokosnuss-Mousse, begleitet von einem exotischen
Ananas-Chili-Kompott und garniert mit frischen Minzblattern

Eine Reise durch
Indiens Aromen:
5 Kostlichkeiten

"Five Indian Spoons" ist unser
exklusives Catering-Angebot, das
funf verschiedene indische
Gerichte auf edlen Loffeln
prasentiert. Ideal fur elegante
Events und Flying Buffets, bietet
dieses Menu eine geschmackliche
Reise durch die Vielfalt der
indischen Kiche. Jeder Loffel
vereint traditionelle Aromen und
frische Zutaten zu einer perfekten
Kombination aus Geschmack und
Asthetik, die nur wir Ihnen bieten
kdnnen.

Elegante Fusion
der Aromen

Paneer Pistazien Praliné auf Truffel Joghurt
Kunstvolle Paneer-Pistazien-Pralinen, auf einer luxuridésen Truffel-
Joghurt-Sauce drapiert, bieten ein exquisit harmonisches
Zusammenspiel aus nussigem Aroma und cremiger Raffinesse

Gamba Korma mit Kokosnuss-Creme
Zarte Gamba, in einer aromatischen Korma-Sauce, serviert auf
einem Loffel mit einem Hauch von Kokosnuss-Creme

Lamm-Kofta in seidiger Sahnesauce
Zartschmelzende Lamm-Kofta, perfekt gegart und umhullt von einer
cremigen Kaschmir Sauce, kunstvoll auf einem Loffel angerichtet, mit

frischen Krautern dekoriert fur eine gehobene Prasentation

Kokosnuss-Curry mit Lachs und Koriander-Perlen
Zarte Lachsstucke, sanft in einer reichhaltigen Kokosnuss-Curry-Sauce gekocht,
elegant auf einem Loffel angerichtet und mit Koriander-Perlen verziert,
die fur einen erfrischenden Akzent sorgen

Dunkles Schokoladen-Mousse mit Chili und Blattgold

Seidig glattes Schokoladen-Mousse, verfeinert mit einem Hauch von Chili
fur eine subtile Scharfe, kunstvoll garniert mit essbarem Blattgold fur einen
eleganten und luxuriésen Genuss
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Willkommen bel Herbi's
Foodtruck - Kulinarische Reisen

der Extraklasse

In unserem Foodtruck verschmelzen indische und européische
Aromen zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis, das Ihre Sinne
verfuhrt. Wir laden Sie ein, sich auf eine kulinarische Entdeckungsreise
zu begeben, die die besten Traditionen beider Kiichen vereint. Von
exquisiten Bowls Uber geflllte Fladenbrote bis hin zu delikaten Tacos
und saisonalen Aktionsgerichten — jedes Gericht wird mit groter

Sorgfalt und Leidenschaft zubereitet.

LUXURIOSER GENUSS AUF
RADERN

Mit Herbi's Foodtruck bringen
wir nicht nur hochwertige
Speisen zu Ihnen, sondern
auch ein luxurioses Erlebnis.
Unser stilvoll gestalteter
Foodtruck wird zum Blickfang
auf jeder Veranstaltung und
schafft eine einladende
Atmosphare, die zum
Verweilen und GenielRen
einladt.

BUCHUNGEN UND ANFRAGEN
Erleben Sie, wie wir |hre Feier
mit unseren aullergewodhnlichen
Gerichten bereichern kénnen.
Besuchen Sie unsere Webseite
oder kontaktieren Sie uns direkt,
um mehr Uber unsere Angebote
zu erfahren und lhre
Veranstaltung zu buchen.

GENUSS FUR JEDEN ANLASS
Ob Geburtstagsfeier,
Hochzeiten,
Firmenveranstaltungen oder
andere feierliche Anlasse —
unser Foodtruck ist die ideale
Wahl, um lhre Gaste mit
kulinarischen Kdstlichkeiten zu
verwohnen. Wir bieten
mafRgeschneiderte Catering-
Optionen, die auf lhre
individuellen Winsche und
Bedurfnisse abgestimmt sind.
Unsere kreativen Menus sorgen
dafir, dass Ihre Feier
unvergesslich bleibt und lhre
Gaste noch lange von den
kdstlichen Speisen schwarmen.

UNSERE SPEISEN

Lassen Sie sich von unseren
kunstvoll kreierten Bowls
Uberraschen, die frisch
zubereitete Zutaten und
exotische Gewdrze in
harmonischer Einheit
prasentieren. Die gefullten
Fladenbrote, auch als Rolls
bekannt, sind eine kostliche
Fusion von zarten Aromen und
knusprigen Texturen, die bei
jedem Biss flr Begeisterung
sorgen. Unsere Tacos sind ein
weiteres Highlight: Weiche
Tortillas gefullt mit raffinierten
Fullungen, die den perfekten
Ausklang eines festlichen
Anlasses bieten.



Bowls - frisch und lecker
Unsere Butter Chicken Bowl tiberzeugt mit cremigem Huhnchen,
wahrend die Kichererbsen Bowl mit kraftigen Aromen begeistert
- zwei einzigartige Geschmackserlebnisse. Unsere Bombay Street
Style Bowl vereint eine saftige Hackfleischsolie mit knusprigen
Kartoffeln, die perfekt erganzt werden durch eine Auswahl an
verschiedenen Toppings - ein kostliches Zusammenspiel
verschiedener Aromen , das jeden Bissen zum Genuss macht.

Handgemachte Rolls - unsere gefullten Fladenbrote
Inspiriert von der nordindischen Spezialitat aus Kalkutta bieten wir
unsere Rolls (gefulltes Fladenbrot) mit verschiedenen Fillungen
und Toppings an - eine perfekte Kombination aus Geschmack und

Vielfalt.

Herbi’s Tacos - frisch, wiirzig, unwiderstehlich
Unsere Tacos werden frisch mit hausgemachtem Brot zubereitet
und liebevoll gefullt - wahlweise mit cremigen Butter Chicken
oder wurzigen Kichererbsen. Dazu frischer Rucola, knackiger
Granatapfel und ein aromatisches Chutney nach Wahl.

Mediterran

Hausgemachte Bolognese
Der Klassiker schlechthin: langsam geschmorte HackfleischsoRRe
mit Tomaten, Karotten, Sellerie und italienischen Krautern.

Traditionelle Napoli
Einfach aber genial: aromatische TomatensofRe mit Basilikum und
Olivenol. Fur alle, die es klassisch lieben.

Penne all’'arrabbiata
Penne in einer feurigen Tomatensauce, verfeinert mit Knoblauch
und frischem Chili. Aromatisch und einfach unwiderstehlich.

Cremige Schinken-Sahnesolie alla Panna
Gefillte Tortellini in einer milden Schinken-SahnesolR3e, cremig,
rund und beliebt bei gro3 und klein.

Feine Salbei-Butter Ravioli
Zarte Ravioli, gefullt mit Ricotta und Spinat, in einer aromatischen
SalbeibuttersoRe geschwenkt.

Streetfood

Taco Beach Bite
Frische Shrimps, Guacamole und Limette - ein Biss wie ein
Kurzurlaub an der Kiste.

Taco Fiesta Flame
Ein klassischer Taco, gefillt mit wiirzigem Hackfleisch, frischem
Gemuse und einer aromatischen Sole.

Taco Veggie Garden
Gegrillte Auberginenscheiben treffen auf knackigen Salat und eine
aromatisch-wirzige Sauce - ein vegetarischer Taco voller Frische
und Geschmack.



“Kulinarische Perfektion ist kein Zufall, sondern das Ergebnis von
Hingabe und Leidenschaft. Geniel3en Sie eine Symphonie der Aromen,

die jeden Moment zu etwas Besonderem macht.”
Herbi's Catering - mehr als nur Catering

www.herbis-Catering.de ¢ info@herbis-catering.de ¢ Instagram: Herbiscatering « 0176 2332 1500



